
Argentine, Chili et Afrique du Sud, 

Leurs forces, leurs points faibles : ®l®ments dõanalyse



Un brin dõhistoire



Å1557 : arrivée des premières vignes 

à Santiago del Estero

Å1ers vins élaborés à partir de 

cépage Criolla

ÅEn 1853 Sarmiento engage Michel 

Aimé Pouget pour moderniser les 

vignobles

ÅA partir des années 1990, 

modernisation des structures de 

production

Un pays de tradition viticole



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Un pass® viticole prestigieuxé

Å Un des + vieux vignoble du nouveau monde

Å Planté au 17 ème siècle par des huguenots français

Å Au 18 ème siècle le vin de Constance était célèbre à travers toute 

lõEurope mais la crise du phyllox®ra mis fin ¨ ce mythe vers 1880

Å Renaissance à la fin des années 1980



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

KWV : une énorme structure
pour gérer la production

Å Création de KWV en 1918

Å Fixe limitations de rendements

Å Accorde les droits de plantations

Å Fixe les prix minimaux

Å Seul cave autorisée à exporter

Å Vignoble virosé et matériel de cave obsolète

Å Devient une SA en 1997



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Sans ®change, la fili¯re sõorganise mais v®g¯te

Å Sanctions ®conomiques contre le r®gime de lõapartheid

Å Production locale de levures de vinification (Anchor)

Å Création de variétés locales : Pinotage

Å Concentration sur le marché local moins sophistiqué

Å Forte demande en Brandy

Å Cr®ation du syst¯me des appellation dõorigine



Un pays de tradition viticole

Å 1555 : 1 er vin chilien

Å 1er producteur de lõh®misph¯re 

sud au 17 - 18ème

Å Dès 1850, introduction de 

variétés nobles

Å A fourni le matériel végétal à 

lõEurope apr¯s la crise 

phylloxérique

Å 1980 : modernisation des 

structures de production



Les productions nationales



Å 212 000 ha, 10 ème rang mondial

Å 5ème producteur mondial avec 15 MhL

Å 6 ème pays consommateur avec, en 

2004, 22L/an/habitant

ÅContre 90 L/an/habitant en 1970é

Un pays de tradition viticole
Un pays producteur et 

consommateur



Variétés % de lõenc®pagement total

Malbec 11%

Bonarda 9%

Cabernet Sauvignon 8%

Syrah 6%

Total Rouge 65%

Pedro Jiménez 7%

Torrontés Riojano 4%

Muscat dõAlexandrie 2.5%

Chardonnay 2.5%

Chenin 1.5%

Total Blanc 35%

Un pays de tradition viticoleLõenc®pagement argentin

Malbec et Torrontés = variétés emblématiques

100 000 ha cépages «criolla» non qualitatifs = marché local



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

La production nationale sud - africaine

Å 112 590 ha de vignoble

Å 905 millions de litres 

total (9ème rang)

Å 628 vin ; 83 brandy ; 

129 distillation 65 MCR

Å Worcester 19.3%

Å Paarl : 17.7%

Å Stellenbosch : 17.7%

Å Malmesbury : 15.1%

Å Robertson 13.3%

Å Olifants River (9.7%)

Å Orange River (4.9%)

Å Little Karoo (2.9%)



Les cépages cultivés

Variétés % de lõenc®pagement 
total

Cabernet Sauvignon 13.4%

Shiraz 9.6%

Merlot 6.8%

Pinotage 6.4%

Total Rouge 45.4%

Chenin 18.8%

Colombard 11.3%

Chardonnay 7.8%

Sauvignon Blanc 7.5%

Total Blanc 54.6%

Les cépages cultivésLes cépages cultivés



Les cépages cultivésLes cépages cultivésLa création sud - africaine : le Pinotage

Å Créée en 1925 par le Professeur 

Peroldt de lõuniversit® de Stellenbosch

Å Cinsault x Pinot Noir

Å Ignor® jusquõen 1991

Å Note éthérée, tannins asséchants => 

décuvage avant fin de la FA

Å Nouvelle Zélande, Zimbabwe, 

Californie



La production chilienne en bref

Å 10ème producteur mondial

Å 110 000 hectares

Å 1155 km du Nord au Sud

Å Consommation nationale 9L/habitant/an

Variété Pourcentage de 
lõenc®pagementtotal

Cabernet 
Sauvignon

35%

Païs 13%

Merlot 11,5%

Chardonnay 7,5%

Sauvignon 7,5%

Carménère 6%



La Carménère

ÅC®page bordelais qui, en France, nõ 

pas survécu à la crise du phylloxéra

Å Confondue avec le Merlot, identifiée 

en 1994

Å Irrégularité de rendement et 

maturité tardive

Å Caractère herbacé dans les vins. Pas 

de MPF

Å Plantations stabilisées à 7 000 ha



Les marchés export



Å Baisse de la consommation locale de 

50L/an/habitant à 22 en quelques décennies

Å=> obligation dõexporter pour survivre

Å En 2004, chiffre record des exportations avec 

350 millions de dollars

Å Progression constante +25%/an depuis 3 ans

Å Vers USA, Royaume - Uni, Scandinavie, ces 

marchés qui nous font défaut

ÅAlors quõil y a 15 ans, lõArgentine vitivinicole 

nõ®tait riené

Un pays de tradition viticoleUn vignoble dor®navant tourn® vers lõexport



Quelques 
éléments 

techniques

Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Lõexplosion des exportations depuis 
la fin de lõapartheid

Å 70 millions de litres en 1995, 140 en 2000 et 280 en 2005 !!

Å Chenin et Chardonnay sont variétés les + exportées

Å Vers le Royaume - Uni ( 69 millions de Litres ), Pays - Bas ( 33 ), 

lõAllemagne (11) et la Suède ( 5)



Une véritable culture des exportations

Å Modèle économique libéral hérité du de la dictature de Pinochet, 1 er

exportateur de prunes, 2ème de pommes, 2ème de framboises, 1er 

de cuivre, 1er de farine de poisson, 5¯me de celluloseé

Å 3ème vin exporté aux USA

Å En 2007 69% de sa production 

exportée

Pays 
importateurs

% par rapport au total exporté

Royaume-Uni 23

USA 17

Canada 4

Allemagne 5

Danemark 3

Hollande 4

Brésil 5

Irlande 3

Japon 3

Mexique 3



Les restructurations engagées dans 
les années 1990



Å Stabilité économique apparente au début des années 1990

Å Libération radicale de lõ®conomie        

Å Instauration dõune parit® peso/dollar, Inflation stabilisée

Å Attraction des capitaux étrangers 

Å Salentein (hollandais), Norton (Suisse), Dona Paula (Chilien), Terrazas , 

Lurton , Rolland (Français)

=> Près de 1 500 millions de dollars investis en 15 ans dans la filière 

vitivinicole

Un pays de tradition viticole
Une modernisation sous lõimpulsion des 

capitaux étranger



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Une nouvelle interprofession pour un nouveau départ

Å En 1994, recensement de tous les acteurs de la filière

Å Cr®ation dõune interprofession nationaleé

Å Qui devient une société interprofessionnelle en 2002

Å Lõ®tat nõintervient pas, 4 taxes sont pr®lev®es 
(2 sur chaque tonne de raisin, 1 sur chaque bouteille exportée, 1 sur chaque 

bouteille vendue localement)

Å 4 organes exécutifs



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Une nouvelle interprofession pour un nouveau départ



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Lõarriv®e des c®pages internationaux

Å 1994 : fin des restrictions dõenc®pagement

Å Adaptation au marché

Å En 1994 : 80% cépages blancs contre 66% en 2005

Å Cabernet S. + Shiraz + Merlot + Chardonnay + Sauvignon

= 3% de lõenc®pagement en 1994 contre 36% en 2005 !!!

Å Au détriment du Chenin

Å Arrivée de cépages plus anecdotiques français, espagnols ou 

italiens (Malbec, Mourv¯dre, Viognier, Nebbioloé)



Å Entre 1994 et 2006 : doublement du 

vignoble pour faire face à la demande

Å Multiplication des bodegas sous lõimpulsion 

des investisseurs (338 bodegas)

Å Modification de lõenc®pagement

Å Modification des modes de conduite

Å Modernisation des structures

Å Orientation vers qualité (15 appellations 

dõorigine)

La restructuration du vignoble chilien



Structure des exploitations



Le vignoble 
argentin

Å En 2003, 26 000 exploitations, dont 50% < 5ha

Å 1275 « bodegas », producteur / vinificateur

Å 1/3 surface occupée par exploitations de 15 à 50 ha

Å Les grands groupes se sont développés depuis 15 ans

ð Français majoritairement ( Lurton , Clos de los Siete , Chandon, 

Terrazas de los Andesé)

ð Chiliens ( Trapiche , Dona Paula)

ð Hollandais ( Salentein )

ČVitrine de lõArgentine dans le monde

Quelques 
éléments 

techniques Un pays de tradition viticoleUne production dominée par les gros



Quelques 
éléments 

techniques

Quelques 
éléments 

techniques

Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Une production dominée par les grosses structures

Å Création de Distell en 2000 n ° 1 sud - africain

ÅQuotté en bourse, 4000 employés

Å20 marques, plusieurs millions dõhectolitres

ÅCA annuel : 800 millions de $

Å Investisseur ®tranger (M. Rolland, Cointreaué)

Å Entre 2000 et 2005, +63.7% de winery !!

Å 51% des 581 structures du pays < 100T/an

Å Petites wineries (Vergelegen, Warwick, Kanonkop, 

Meerlusté) = vitrine

Å Production dominée par grosses structures



Des géants comme nulle part ailleurs pour 
gérer la production nationale 

Å Concha y Toro : 6 000 ha + achat de raisin sur

25 000 ha supplémentaires !!

Å 2000 salariés

Å Fixe les prix et oriente les plantations

Å Santa Rita : 4 000 ha

Å San Pedro : 3 000 ha



Les climats et terroirs



Å Climat continental = été chaud et sec, hiver rude

Å Risque de gelée printanière

Å Grêle responsable de la perte de 20% récolte chaque année 

Å 200 mm de précipitation / an => irrigation obligatoire

Quelques 
éléments 

techniques Un pays de tradition viticoleLe climat continental argentin



Quelques 
éléments 

techniques Un pays de tradition viticoleLõaltitude : lõ®l®ment majeur de r®flexion

Les variations climatiques sont recherchées 

par lõaltitude - Vigne plantée de 700 à 1700 

m dõaltitude

Ex chez Terrazas de los Andes

Chardonnay 1200m

Cabernet Sauvignon 980m

Malbec 1067m

Syrah 800m

Unité de sol : Alluvions profonds faible en MO
Salinité importante



Une filière 
façonnée par 
lõhistoire

Å Vendanges quand les températures augmentent

Å Raisins sains

Å Charge en sucre rapide

Å Fort degré potentiel ; faible acidité

Å Besoin important en froid au chai

Des chargements en sucre très rapides



Å Influence maritime (Constantia, Walker Bay, Darlingé)

ÅOuverture de la végétation, ceps plus près du sol

ÅCépages blancs (Sémillon, Sauvignon Blanc, Riesling)

Å+ 1000 m/an, irrigation afin dõ®viter tout stress

Å Influence continentale (Worcester, Robertson, Paarlé)

ÅForte épaisseur de feuillage, vignoble en altitude si possible

ÅC®pages rouges (Cabernet S, Merlot, Shirazé)

ÅDe 300 à 600 mm/an  => irrigation obligatoire

2 climats pour 2 viticultures distinctes



Les atouts de 
la viticulture 

chilienne

Un climat favorable à la vigne
et des terroirs marqués

Å Climat sec, 8 mois sans pluie (oïdium)

Å Amplitude thermique journalière de 20 ° C

Å Risque de gelée au printemps

ÅDiff®rences climatiques importantes dõune r®gion ¨ lõautre

Å Variations climatiques dépendent distance à la mer + hauteur 

de la cordillère de la côte

Un climat parfait pour produire du vin


