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VOYAGE D® TUDE AU PAYS DE
DioNYSOs

pr s 10 ans pass®s " il TV en Aquitaine au service de la

technique, sur la protection du vignoble, il miest donc
propos® de prendre la succession de Jean-Luc Favarel, " la
direction de la station r®gionale 1TV Midi-Pyr®n®es.

Ciest avec beaucoup dihumilit®, tant jiai de choses
d®couvrir et non sans h®sitation, tant la barre est plac®e
haut par mon pr@d®cesseur, que jiai pni par accepter cette
mission.

Respect : tel est en effet le premier sentiment et liimage la
plus forte qui me vient * liesprit, pour exprimer liimpression
ressentie en arrivant ici,

Respect pour le travail accompli et les efforts consentis
pour aboutir ~ la r®alisation de ce formidable outil que
constitue Viinnopole,

Respect pour votre r®gion qui a su unir ses efforts,
pr®alable indispensable " la r®alisation de ce projet,
Respect pour toute li®quipe, jeune, dynamique, enthousiaste
et entreprenante, qui a port® ce projet =~ bout de bras et
qui aujourdihui poursuit son activit® dans des conditions
tr s pr®caires : le contexte ®conomique professionnel est
difpcile, la pli re vit une crise profonde, et liavenir dil TV
France est pour le moins incertain.

Ciest liunion au sein m°me de la r®gion qui vous a permis de
porter ce projet pour d®fendre ainsi les int®r°ts de Midi-
Pyr®n®es au niveau national. Pour °tre g®n®reuse, cette
coh®sion doit maintenant siouvrir sur une coop®ration
intense entre r®gions. Sans un tel sursaut national, il
semble peu probable que il TV puisse poursuivre demain les
missions qui lui sont conp®es, ni la pli re d®fendre demain
la place des vins fran-ais dans le monde.

Marc Raynal,
Directeur de la Station R®gionale



Br ves... Br ves...

Le cassis en ligne
de mire dans
le Fer servadou

Le CRAO®, centre de
ressources  analytiques
dedi® " léoenologie, (cf.
Grappe doAutan janvier
2004) propose le dosage de
lbar*me de poivron vert en
routine dans les raisins et
les vins. Parall”lement, son
activit® de recherche est la
mise au point des dosages
de traceurs aromatiques.
Afin de proposer de
nouveaux marqueurs, le
CRAO @tudie d®@sormais
la note cassis dans les
vins de Fer servadou.
Cette  ®tude  requiert
du mat@riel analytique
sp@cifique, = savoir une
chromatographie en phase
Gazeuse (GC) coupl®e
un olfactom tre qui permet
de rep®rer loartme cassis.
De plus, un spectrom’ tre
de masse coupl®
ce dispositif  permet
ddidentifier avec certitude
les mol@cules rep@r@es par
le nez. Dans ce dispositif,
l6exp@rimentateur est mis

contribution puisque
le d@tecteur choisi est
tout simplement le nez
humain. La m®@thode et
les avancements feront
loobjet doun article dans la
prochaine Grappe doAutan.
A lboccasion de cette
campagne de recherche,
le CRAO vous ouvre ses
portes. Le CRAO sera
ravi de vous accueillir
pour vous pr@senter ses
installations et vous faire
une d®monstration déune
s®ance de csniffinge.
Noh@®sitez pas ~ nous
contacter !

* Le CRAO rel ve des activit®s
industrielles et commerciales de
10INP de Toulouse (INPACT).

Contacts : INPACT - CRAO
Ce@cile Prouteau : 05.34.61.52.83.
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Voyage do®tude
au pays de Dionysos

a Gr ce est sans doute de tous les pays en restructuration, celui qui le fait

de la mani re la plus enthousiasmante, @crit Jancis Robinson dans son Atlas
Mondial du Vin. Car, la r@putation croissante des vins de Gr ce séappuie non pas
sur des c®pages internationaux, m°me si elle en cultive, mais sur des c®pages
indig nes qui peuvent remonter jusqud~ 168poque de la Gr ce Antique, berceau de
la culture du vin.

Coest dans ce contexte que le voyage di®tude annuel a ®t® organis® par la Station
R@gionale ITV Midi-Pyr@n®es. 40 personnes, viticulteurs, oenologues, conseillers
viticoles, chercheurs, enseignants de la r@gion Midi-Pyr@n@es ont sillon® le
P@loponn se pendant une semaine, " la d®couverte de quelques domaines qui ont
acquis depuis quelques ann®es un veritable statut de reconnaissance dans le monde
du vin.

Un peu de g®ographie viticole

Avec 122.000 ha de vignes, la Gr ce se situe aux environs du 14 me rang mondial
des surfaces de vignobles, entre la Hongrie et 16Afrique du Sud. Le contexte est ™
une diminution forte des surfaces, puisqudelle avait 171.000 ha en 1988, soit une
baisse dbenviron 30 % en une quizaine ddann®e. 60 % des surfaces produisent des
raisins de cuves, 30 % des raisins secs et 10 % des raisins de table.

Les principaux c®pages pour la production des raisins secs sont la Sultanine et le
Corinthe, Cavala et Larissa pour les raisins de table. Avec pr s de 320 c®@pages
indig nes r@pertori®s, la Gr ce peut séenorgueillir de son patrimoine g@n@tique
viticole.

La production de vins s6@tablit ™ 3.86 Mhl en 2003. Elle sforganise en un syst me
doappellation relativement sophistiqu®, que loon peut classer en VQPRD (20 %)
et Vins de Table (80 %). Au sein des VQPRD, on trouve 11 appellations pour le
Rouge, 11 appellations pour le Blanc et 8 pour les Vins de Liqueur, @quivalentes de
nos Appellations diOrigine Contrtl®e. Au sein des VDT, on retrouve aussi les Vins
de Pays (12 %), essentiellement une production avec des c®pages internationaux,
puis les cappellations traditionnellese (le Retsina - 22 %). On consid re ®galement
quéenviron 1 Mhl sbéajoutent  cette production officielle. Elle provient déune
fabrication artisanale autoconsomm®e. Les volumes produits sont en baisse
significative depuis 25 ans et suivant la courbe de r@gression des surfaces plant®es.

On retrouve des vignes dans toutes les r@gions de la Gr ce (cf. carte). Le
P@loponn se, r@gion qui a @t® visit®e, destine plus de 70 % des 28.000 ha de
vignobles aux raisins de cuves. Coest la r@gion viticole la plus c@l bre en raison
de sa cte magnifique, de sa proximit® avec Ath nes, et loattraction exerc®e par
les sites antiques. Ceux qui ne connaissent pas la Gr ce peuvent sbiimaginer quoil
fait trop chaud pour y produire un vin de qualit®, Patras est = la m°me latitude
quiAlicante en Espagne, mais léaltitude et ldexposition au nord des vignes jouent
un rtle important, qui contredit ce pr@jug®. Les vins produits sur le plateau de
Mantinia au centre du P®loponn se doivent °tre d®sacidifi®s au cours des ann®@es
plus fra’ches. Il pleut 720 mm par an, en moyenne, sur la cte de la mer ionienne
et du golfe de Corinthe.
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271.400 hl de vin produit
7.978 ha avec :
* 3.334 ha raisins de cuve
* 4.644 ha raisins de table

Thessalie et Epire

Gr ce centrale et Eub®e
1.033.150 hl de vin produit
21.850 ha avec :

*21.700 ha raisins de cuve

* 150 ha raisins de table
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Mac®doine et Thrace
434.150 hl de vin produit
12.213 ha avec :

*5.596 ha raisins de cuve
* 6.487 ha raisins de table

3 * 130 ha raisins secs
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Les "Tes de Ta mer Eg®e
218.200 hl de vin produit
9.890 ha avec :

*8.956 ha raisins de cuve

*901 ha raisins de table

* 32 ha de raisins secs

129.800 hl de vin produit
3.619 ha avec :

Les Iles Toniennes

LaCr°te
363.000 hl de vin produit
31.277 ha avec :

*8.850 ha raisins de cuve

e P&loponn se
1.501.000 hl de vin produit

* 3.574 ha raisins de cuve
* 45 ha raisins de table

27.887 ha avec :
*19.948 ha raisins de cuve
*1.639 ha raisins de table
*6.300 ha de raisins secs

*1.707 ha raisins de table
*20.720 ha de raisins secs

Les visites techniques entre deux sites touristiques

LoInstitut de Recherche Agronomique déAth nes : le NAGREF. Mr Lanaridis,
directeur de léInstitut, a re-u le groupe et a pr@sent® doune part la viticulture
grecque, puis les différents programmes d@velopp@s par le centre de recherche.
Les programmes de recherche dans les ann®es 70 Btaient orient®s vers la sBlection
de vari®t®s productives, puis est venu le temps de ldimportation de c®pages
cam@liorateursé (Cabernets, Merlot, Chardonnay,....), avec ensuite une orientation
vers les c®pages italiens sous lbinfluence de p®pini@ristes entreprenant, et enfin une
prise de conscience de loimportance des c®pages indig nes et de leur ®valuation
viti-vinicole. Les autres sujets dbactualit®
sont les recherches sur les relations entre
les substances du vin, et la sant® humaine
(cbest la pr@occupation du consommateur),
une @tude sp@®cifique du c@®page Assyrtiko,
plant® franc de pied dans la roche
volcanique de 16°le de Santorin, une @tude
sur la qualit® des eaux de vies (sBlection
de c@®pages, techniques de vinification, de
distillation), des ®tudes microbiologiques sur des s®lections de souches indig nes
de Saccharomyces... Lilnstitut est financ® pour partie par 168tat et, pour loautre, par
des contrats priv@s. Les ®@quipements, notamment des laboratoires déanalyses ont
b@n@fici® de financement de la part de I0OTAN. Le chai exp@rimental permet de
vinifier des lots de 50 kg ** 1 tonne de raisins.

Le Domaine Semeli

Institut de Recherche Agronomique - photo : L. Fonvieille

Br ves... Br ves...

ARTCALISLE

Les viticulteurs du Pays
Lislois seront pr@®sents
autour de I0ITV et de
son exposition ¢Science
Animatione, pour ce
March® doArtisanat doArt
qui r@unira le samedi
8 (14 H - 19 H) et le
dimanche 9 mai (10 H -
18 H) sur la place de Lisle
sur Tarn, une quarantaine
doartisans.

Brigitte Barth®@I@my, res-
ponsable du laboratoire ™
la Station R@gionale ITV
Midi-Pyr@n@es sera absente
" partir du 15 mai 2004 en
raison ¢cdéune pause b®b®e.

Elle sera remplac®e dans
ses fonctions par Flora
Dias, d@j " en poste " I0ITV.

Communication
regionale

La dernire r@union
du Comit® de Pilotage
pour la Communication
sfest tenue le 26 mars
dernier ©* Voinnoptle. Les
orientations retenues sont
les suivantes :

* les fiches cEffeuil-
lagee, ¢SFE/rendement,
¢Ma’trise du rendemente,
¢Enherbementé viendront
compl@ter le guide r@gional
daici la fin de léann®e

* la journ®e technique
2004 aura lieu d@but
d@cembre ; th"me c¢Les
produits phytosanitairese.
Une fiche cAutour des
produits phytosanitairese
sera r@alis@e suite " cette
journ@e.

* le Portugal est la
destination retenue pour le
voyage 2005

Contacts :

V. Vigu's, L. Fonvieille

Dans le nord de l6Attique, = quelques encablures ddAth nes se trouve le Domaine 05.63.33.62.62.
Semeli, dirig® par la famille Kokotos. Cet investisseur poss de 10 ha de vignes
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sur site, principalement des c®pages internationaux irrigu@s, produisant des vins de Pays et du Savatiano B.
Il d®veloppe ®galement un vignoble dans la r@gion de N®@m®a (P®loponn se), pour produire des vins rouges
doéappellation. Environ 200 tonnes de raisins sont vinifi®s dans un chai moderne, @lev®s dans dbexcellentes
conditions, chai * barriques climatis® et vieillissement en bouteilles. Les vins conditionn®s sont destin®s ™ 90 %
pour le march® grec.

Le Domaine Gaia Estate

Situ® ~” 650 m' tres daltitude, dans les collines marneuses de Koutsi
aux environs de N®m@a, Gaia Wines, fond® en 1994, produit léun
des meilleurs (si ce ndest le meilleur) vin rouge du P®loponn se. L.
Kratsolos et Y. Paraskevopoulos (DNO Bordeaux), les fondateurs,
poss dent ®galement une cave ~ Santorin, qui produit des vins
partir de 10Assyrtiko B.

Vignoble Gaya Estate - photo L. Fonvieille

Les vins rouges de loappellation N®@m@a proviennent doun seul c®page : 10Aghiorgitiko. Ce c®page, tr s productif
en plaine, sbexprime particuli rement bien en coteaux lorqudil est ma’tris®. Les producteurs locaux envisagent
s@rieusement de cr@®er une sous-appellation pour distinguer les collines de la plaine, et déaugmenter tr's
fortement les densit@s de plantation de la zone, doubler les 3.500 pieds/ha actuels. Les pr@cipitations hivernales
et printani res de 500 ~ 600 mm, reconstituent tous les ans les r@serves des sols, et les vignes peuvent souffrir
en @t® de stress hydrique, dans des nuits temp®r@es par loaltitude, pour laisser m¥rir les raisins du tr s noble
Aghiorgitiko. Les prix séenvolent et lohectare de vigne se n@gocie actuellement ** 90 K, un nouvel eldorado
ou ph®nom ne de mode ? Le vin de Gaia Estate est vinifi® dans des installations neuves ou fonctionnelles, en
mac@ration longue, ®lev® en barriques pendant 12 mois minimum, et conditionn® brut, sans collage ni filtration.

Le Domaine Ts®I®pos

Il est situ® ™ 14 km de Tripoli dans la r@gion ddArcadia (centre du P®loponn se) ™ une altitude de 750 m tres.
Les vignes sont parmi les plus hautes de la p@ninsule. On trouve dans cette zone des sols argileux, plut1t acides
et ®galement des sols de schistes. Le domaine couvre 35 ha dans la zone, et ach te des raisins diAghiorgitiko
de 15 ha suppl®mentaires en provenance de N®m@a, pour compl@ter sa gamme. Le Domaine Ts®I®pos, @tabli
par Yannis et Amalia Ts®I@pos en 1989, fait sa r@putation avec la production de vin ™ partir du Gewurztraminer,
qui convient bien aux schistes, et du Moschofilero, appellation Mantinia, un excellent c®page indig ne qui lui

VOS RENDEZ-VOUS

Congr s de la F@d®@ration des Caves Particuli res
du 5 au 8 mai 2004 " Gaillac

ARTCALISLE

(voir br ve)
8 et 9 mai 2004 " Lisle sur Tarn

Assembl®e G@ne@rale Station R@gionale

ITV Midi-Pyr@n®es
Mercredi 12 mai 2004 - 14 H 30 " Véinnoptle

Action r@alis@e avec le soutien de IBANDA - Ce bulletin ne peut °tre multipli® que dans son integralit®
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